JKOLOGI & BAREDYGTIGHED

Lokale Netvaerksmader for professionelle kekkener
GENVEJ TIL VIDEN OG HANDLING

Mad kollegaer og ildsjzele og bliv inspireret til at komme videre med gkologi og baeredygtighed i dit kekken!

PROGRAM FOR DE FGRSTE TO NETVARKSM@DER | SYDVESTJYLLAND

Vi mades

Den 4. oktober 2017 kl. 14.00 til 17.30
Henne Mglle A Badehotel
Hennemglleavej 6, 6854 Henne
www.hennemoelleaa.dk

Henne Mglle A Badehotel er kendt for sit haje gatrono-
miske niveau og har det gkologiske spisemaerke i guld.
Program

+ 14.00 Velkomst og praesentation af alle deltagere.

+ 14.15 Rundvisning og samtale om badehotellets
rejse med gkologi og baeredygtighed.

15.15 Smagsprever fra vores veertskakken.

16.15 Fzelles samtale oginput. Hvordan bliver dit
kokken mere gkologisk og baeredygtigt?

17.00 Takforidag.

Mgdeleder begge dage er
Trine Krebs fra Frugtformidlingen.

Trine har mange ars erfaring med gkologisk
og baeredygtig kekkendrift.

Med venlig hilsen
Torben Blok, Rikke Thorge Gragnning, Malene Jensen
Foodserviceteamet, @kologisk Landsforening

Vi mades

Den 20. november 2017 kl. 14.00 til 17.30
Kaffesmeden

Smedegade 5, 6700 Esbjerg
www.kaffesmeden.dk

Kaffesmeden er kompromislgse, nar det handler om at
servere den bedste gkologiske og baeredygtige kaffe.

Program
+ 14.00 Velkomst.

+ 14.15 Rundvisning og samtale om Kaffesmedens
rejse med gkologi og baeredygtighed.

+ 15.15 Smagspraver fra vores veertskgkken.

Oplaeg ved Ditte Ingemann,
kogebogsforfatter, madblogger og

fast kok i Go'morgen Danmark.

Ditte giver til inspiration til kekken-
kommunikation og viser eksempler pd,
hvordan professionelle kakkener kan bruge
medier til at forteelle deres historie.

+ 16.30 @nsker til det fremtidige netvaerk.
17.00 Takforidag.

Vil du hgre mere eller tilmelde dig, kontakt Malene Jensen pa tlf. 40633515 eller mail mje@okologi.dk. Tilmelding senest

26. oktober. Du skal kunne deltage begge dage.
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